KARTAL BORSA iSTANBUL MESLEKi TEKNiK ANADOLU LiSESi YiYECEK iCECEK HiZMETLERi ALANI 2022-2023 EGIiTiM
OGRETIM YILI 12. SINIF iSLETMELERDE BECERIi EGiTiMi DERSi SINAV ACIKLAMALARI

1. Yazlhi sinav konulari asagidaki gibi belirlenmistir. Yazili sinav goktan segmeli sekilde hazirlanacaktir.

Yazili Sinav Tarihi: 12 Haziran 2023 Yazili Sinav Saati: 15:00 sinav siiresi 40 dakika

Ascilik Dali

Temel Yiyecek Uretimi Dersi Tiim Modiilleri
Mutfak Uygulamalari Dersi Tim Modyilleri
Turk Mutfagi Dersi Tum Modyilleri

Acik Biife Dersi Tim Modillleri

e Ogrenciler belirtilen ders modiillerine www.megep.gov.tr. internet adresinden ulasabilirler.

2. Uygulamali sinav igerigi asagidaki gibi belirlenmistir.
Uyulama sinav Tarihi : 12.06.2023
Sinav saatleri:

1. Senas 09:15-10:15
2. Senas 10:30-11:30
3. Senas 11:45-12:45

Temizlik ve Diizen : 12:45 14:45

Sinav siiresi 60 dakikadir. Ogrenciler sinava gruplar halinde alinacaktir. Tiim sinav seanslari boyunca égrencilerin
siniflarinda olmasi zorunludur yoklama yapilacaktir. Temizlik ve diizen sinav puanlamasina dahildir. Ogrenci seans
dagilimi asagidaki gibidir.

KARTAL BORSA iSTANBUL MESLEKi VE TEKNiK ANADOLU LIiSESi 2022-2023 EGiTiM OGRETIM YILI
iSLETMELERDE BECERI EGiTiMi DERSi UYGULAMA SINAVI
12.06.2023
1.GRUP 1. SEANS 09:15-10:15
ASCILIK 1 114 SUDE NAZ ARIKAN
ASCILIK 2 150 ARZU ARDING
ASCILIK 3 155 ELIF HATUN KARARSU
ASCILIK 4 184 BARAN BERKAY GIVELEK
ASCILIK 5 185 BIRHAN UNLUTURK
ASCILIK 6 248 NiSA SAHRA PALA
ASCILIK 7 313 SEVVAL MOR
PASTACILIK 1 326 ZAFER MUHAMMET EREN KILIC
PASTACILIK 2 385 KARDELEN SABANCI
PASTACILIK 3 428 ELIF YILDIRIM
PASTACILIK 4 444 CANSU CAGLA KILIG



http://www.megep.gov.tr/

2.GRUP 2. SEANS 10:30-11:30
ASCILIK 1 450 MIRAY GUVEN
ASCILIK 2 470 MURAT URAL
ASCILIK 3 484 ALI EREN BARUT
ASCILIK 4 592 EMIRHAN KELES
ASCILIK 5 631 YEKTAN MAKAR
ASCILIK 6 642 YUSUF EFE NiSANCI
ASCILIK 7 644 AYSU SEVENCAN
PASTACILIK 1 671 BARAN KAAN GOK
PASTACILIK 2 673 GULSEREN ALTUNTAS
PASTACILIK 3 683 GAMZE TURKEL
PASTACILIK 4 773 TAHA GENCALP
.GRUP 3. SEANS 11:45:-12:45
ASCILIK 1 783 DERYA AYDIN
ASCILIK 2 820 EREN HAVAN
ASCILIK 3 858 BATUHAN COLAK
ASCILIK 4 859 SILA KARAKAS
ASCILIK 5 974 OMER FARUK KUTLU
ASCILIK 6 1102 TUANA AZRA OZTURK
PASTACILIK 1 1138 CAN DENiz EKINCI
PASTACILIK 2 1141 ZULAL NUR DONER
PASTACILIK 3 1151 CIVAN ULAKGI
PASTACILIK 4 1336 SUDE CEYLAN SARI

Sinav Uygulama Uriinii: Restoran Ana Yemek Tabag)

Uygulamali sinav kapsaminda yapilacak olan Grinin temel malzemesi 150 gr Beyaz et -Tavuk olarak
belirlenmistir.

Beyaz et istenmesi halinde 6nceden marine edilebilir.

Ogrenciler mevsimine uygun sebzelerden en az ii¢ adet sebze garnitiir hazirlayarak kullanacaklardir.
Sebze garnitiirii hazirlarken her biri igin farkh pisirme teknigi kullanmak énemlidir. Onceden yikanmis
soyulmus sebze getirebilir. Onceden hazirlanmis sos kullanilabilir.

Beyaz et pisirme tekniginde istediginiz bir pisirme yontemini kullanabilirsiniz. Pastacilikta sinava girecek
Ogrencilere istemeleri halinde i1zgara tava verilecektir.

Yiyecegin hazirlanmasinin yaninda servisi sirasinda kuver ve servis yonteminin de dogru yapilmasini
gerekmektedir.

Yiyecegin gramajlanmasi, porsiyonlanmasi, tabak dekoru, garnitiirleme &grenciye aittir. istedigi sekilde
tabagini dekore edebilir.

Kullanilacak olan araclarin (tencere tava vs) ve gereclerin ( yag, tuz, vs) temini 6grenciye
aittir. Atolyelerde bulunan demirbaslar disinda hicbir malzemenin (tencere bicak, sos tavasi
vb ) kullanimina izin verilmeyecektir.

Ogrenciler yanlarinda kisisel temizlik malzemesi bulundurmakla yiikiimliidiir (Torson, el havlusu, temizlik
bezi)

Sinava katilan tim 6grencilerin hazirladiklari regetelerini sinava girmeden Oznur CEViK’e teslim
etmeleri gerekmektedir.

Ogrenciler yemegini tanitan tanitim karti (Yemegin adi, 6grencinin adi sinifi okul no) hazirlamakla
yuakimladdrler.

Ogrenciler atélyeden istemeleri halinde sunum tabagi kullanabilirler.



Uygulama sinavi degerlendirme cizelgesi ektedir

KURALLAR

Ogrenciler uygulamali ve yazili sinava gelirken okul ve atélye kilik kiyafet yonetmeligine uygun gelmekle
yiikiimliidiirler. Kurallara uymadiklarn takdirde tiim sorumluluk kendilerine aittir. Atdlyede kaymaz
taban is ayakkabisi kullanmak zorunludur

Uyulama sinavina 6grenciler gruplar halinde alinacaktir. Sinav baslama saatinden tiim 6grencilerin sinav
alaninda hazir bulunmalari gerekmektedir. Yoklama alinacaktir. Sinav baslama saatinden sonra gelen
ogrenciler kalan zamanda Urinlerini yetistirmek zorundadir. Ek siire verilmeyecektir.

Bozulacak trrtinler icin Gzerine etiket yapistirmak ve kime ait oldugunun yazmasi sarti ile atdlye dolaplarina
birakabilirler. Ancak sorumluluk 6grenciye ait olacaktir.

Ogrenciler sinav olduklari atélyelerin temizlik ve diizeninden seanslarin bitiminde sorumludurlar ve bir
sonraki gruba atdlyeyi temiz birakmak durumundadirlar. Uygulama sinavi bitiminde belirtilen sire
icerisinde atdlyenin genel tertip ve diizeninin yapilmasi sinava dabhildir. Aksi durumda 6grencilerin
puanlarindan kirilacaktir.

3. isletmelerde beceri egitimi is dosyasi Degerlendirmesi

12 Haziran 2023 tarihinde 09:00-09:30 saatleri arasinda Niliifer SAHIN’e izma karsiligi teslim etmeleri gerekmektedir.

IBE SINAV NOTU HESAPLAMA FORMULU

Orta Ogretim Kurumlari Yénetmeligi

Beceri sinavi

MADDE 46- (1) isletmelerde mesleki egitim géren dgrenciler, beceri egitiminin degerlendirilmesi amaciyla ders yilinin

son haftasinda beceri sinavina alinirlar. Bu sinav, dersin 6zelligine gore komisyonca alinacak karar dogrultusunda

uygulamali ve/veya yazili olarak yapilir. Beceri sinav puani, is dosyasi ve sinav degerlendirilmesi ( 1. Basamak not)

sonucu takdir edilen puanlarin toplamidir. Beceri sinavi 100 puan iizerinden degerlendirilir. Bunun yiizde 80’i sinav,

ylizde 20’si de is dosyasina takdir edilir

Zimre karari ile ylizdeler asagidaki gibi belirlenmistir

. Yazili sinavin beceri egitim notuna etkisi %40

. Uygulamali sinavin beceri egitim notuna etkisi % 60

1. Basamak Notunun Belirlenmesi

Uygulama Sinavi Notu ( %60)+ Yazili Sinav Notu( %40) = 1. Basamak Notu

isletmelerde Beceri Egitimi Sinav Puani= 1. Basamak Notu (%80) + is Dosyasi Notu (%20)




Orta Ogretim Kurumlar Yénetmeligi MADDE 56- b) isletmelerde beceri egitimi goren 6grencilerin, beceri sinavi puani
en az 50 olmak kaydiyla birinci ve ikinci donem puanlari ile beceri sinav puaninin aritmetik ortalamasinin en az 50 veya

beceri sinav puaninin 70 olmasi gerekir.

4. Ogrenciler asagidaki listede belirtilen temizlik malzemelerini sinava gelirken yanlarinda bireysel olarak

getirmekle yiikiimlidiirler. Sinav sonrasi genel temizlikte malzemeler kullanilacaktir.

Ogrenciler istedikleri markadan isimlerinin karsisinda yazan adette ve 6zellikte triinii getirmekle yikimludiirler.
Temizlik Malzemeleri Mediha BAYAN ve Mustafa BAGBASI’ya teslim edilecektir

Ogrencilerin Sinava Gelirken Yanlarinda Getirecekleri Temizlik Malzeme Listesi

Okul No | Adi Soyadi Temizlik Malzemesi

114 SUDE NAZ ARIKAN 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulagik Deterjani + 1 paket bulasik
teli (410)

150 ARZU ARDINC 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulasik Deterjani + 1 paket bulasik
teli (410)

155 ELIF HATUN KARARSU 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulasik Deterjani + 1 paket bulasik
teli (410)

184 BARAN BERKAY CIVELEK 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulasik Deterjani + 1 paket bulasik
teli (410)

185 BIRHAN UNLUTURK | 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulasik Deterjani + 1 paket bulasik
teli (410)

248 NiSA SAHRA PALA 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulasik Deterjani + 1 paket bulasik
teli (410)

313 SEVVAL MOR 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulasik Deterjani + 1 paket bulasik
teli (410)

326 ZAFER MUHAMMET EREN | KILIC 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulagik Deterjani + 1 paket bulasik
teli (410)

385 KARDELEN SABANCI 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulasik Deterjani + 1 paket bulasik
teli (410)

428 ELIF YILDIRIM 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulasik Deterjani + 1 paket bulasik
teli (410)

444 CANSU CAGLA KILIC 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulasik Deterjani + 1 paket bulasik
stingeri ( 410)

450 MIRAY GUVEN 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulasik Deterjani + 1 paket bulasik
stingeri ( 410)

470 MURAT URAL 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulasik Deterjani + 1 paket bulasik
stingeri ( 410)




484 ALi EREN BARUT 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulasik Deterjani + 1 paket bulasik
stingeri ( 410)
592 EMIRHAN KELES 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulasik Deterjani + 1 paket bulasik
stingeri ( 410)
631 YEKTAN MAKAR 750 ml 2 Adet Elde Yikama Bulasik Deterjani + 1 paket bulasik
stingeri ( 410)
642 YUSUF EFE NiSANCI 750 ml 2 Adet Krem Temizleyici + 1 paket bulasik teli (41{)
644 AYSU SEVENCAN | 750 ml 2 Adet Krem Temizleyici + 1 paket bulasik teli (41{)
671 BARAN KAAN GOK 750 ml 2 Adet Krem Temizleyici + 1 paket bulasik teli (41Q)
673 GULSEREN ALTUNTAS | 750 ml 2 Adet Krem Temizleyici + 1 paket bulasik teli (410)
683 GAMZE TURKEL 750 ml 2 Adet Krem Temizleyici + 1 paket bulasik teli (410)
773 TAHA GENCALP 750 ml 2 Adet Krem Temizleyici + 1 paket bulasik teli (41Q)
783 DERYA AYDIN 750 ml 2 Adet Yag Coziicl + 1 paket sari temizlik bezi ( 310)
820 EREN HAVAN 750 ml 2 Adet Yag Coziicl + 1 paket sari temizlik bezi ( 310)
858 BATUHAN COLAK 750 ml 2 Adet Yag Coziicl + 1 paket sari temizlik bezi ( 310)
859 SILA KARAKAS 750 ml 2 Adet Yag Coziicli + 1 paket sari temizlik bezi ( 310)
974 OMER FARUK KUTLU 750 ml 2 Adet Yag Coziicii + 1 paket sari temizlik bezi ( 3d)
1102 TUANA AZRA OzTURK 750 ml 2 Adet Yag Coziicii + 1 paket sari temizlik bezi ( 31)
1138 CAN DENiz EKINCI 750 ml 2 Adet Yag Coziicii + 1 paket sari temizlik bezi ( 31)
1141 ZULAL NUR DONER 750 ml 2 Adet Yag Coziicii + 1 paket sari temizlik bezi ( 3d)
1151 CiVAN ULAKCI 750 ml 2 Adet Yag Coziicl + 1 paket sari temizlik bezi ( 310)
1336 SUDE CEYLAN SARI 750 ml 2 Adet Yag Coziicl + 1 paket sari temizlik bezi ( 310)
Sinav Degerlendirme cizelgesi
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KARTAL iMKB MESLEKi TEKNiK ANADOLU LiSESi UYGULAMA SINAVI YEMEK REGETESI

Ogrencinin Sinifi
Yemegin Adi

Porsiyon Maliyeti

Ogrencinin Adi-Soyadi

Ogrencinin Okul Numarasi
Porsiyon Olgiisii

Pisirme Siiresi

icindekiler

Hangi Besin
Grubuna Ait
Oldugu

Miktar

Kalori

iSLEM BASAMAKLARI







